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1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

La aceituna Obregdn es una aceituna Gordal machacada que se elabora de forma natural con alifio
de hierbas surtidas. Tiene un sabor fuerte, amargo y su textura es tierna.

Gordal (Olea europaea Regalis, Clemente) es una de las variedades de olivo cultivado que se
emplea para la elaboracién de aceitunas de mesa. Se cultiva principalmente en Andalucia baja, y
sobre todo en Sevilla. Frutos grandes, elipsoides con ligero aspecto acorazonado y de color verde no
muy intenso. Epicarpio fino, con pintas blancas, mesocarpio de agradable textura. Hueso de forma
regular con estrias profundas.

Puede presentarse tanto partida como entera a peticién del cliente.

2. FORMATOS COMERCIALES
El producto se comercializa como Aceituna Obregén ( Machacamoya)
3. INGREDIENTES

Aceituna Obregdn, sal, vinagre, pimentdn y conservador E-202. A peticién del consumidor puede
contener hierbas aromaticas, ajo, pimiento y naranja troceada.

Ademas, todos los productos de Juan Fra S.L. pueden ser envasados junto a los siguientes
liquidos de gobierno:

X Salmuera: sal y conservador E-202.

X Sabor Natural: sal, acidulante E-330, conservador E-202 y antioxidante E-300.

X Sabor Anchoa: sal, potenciador del sabor E-621, acidulante E-330, conservador E-202 y
antioxidante E-300.

K Aguavinagre: agua, vinagre y conservador E-202.

X Alifo: sal, vinagre, pimentén y conservador E-202.

X Alifo Picante: sal, vinagre, pimentén, conservador E-202 y cayena.

X Mojo Picén: sal, vinagre, aroma de pimentdn, aroma mojo picén, potenciador del sabor E-

621y conservador E-202.
4. PRESENTACION

El producto se presenta envasado en tarros de polipropileno de 1000, 2000, 2500, 2750, 3000, 4500
y 5000 gramos (Peso neto escurrido). En cubos de polipropileno de 1500, 2000, 2500, 2750, 3000,
4000, 4500, 5000, 6000, 7000, 8000, 9000 y 10000 gramos (Peso neto escurrido). En garrafas de
polipropileno de 8000 y 9000 gramos (Peso neto escurrido).

5. ENVASADO

El producto se envasa de acuerdo con el Procedimiento de Envasado a Granel del Manual de
Calidad de Produccién de ACEITUNAS JUANFRA, S.L.
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6. CONDICIONES FiSICO-QUIMICAS

El producto se conserva en condiciones que no favorecen el crecimiento de microorganismos en un
liquido de gobierno con las siguientes caracteristicas fisico-quimicas:

pH<43 (< 4,0 para Aderezo)
Acidez > 0,3 % (= 0,4 % para Aderezo)
%Sal =6 % (= 4 % para Aderezo)

7. FECHA DE DURACION MINIMA Y CONSERVACION

El producto tiene una fecha de duracién minima de 1 afo a partir de la fecha de envasado. Cada
envase lleva en una etiqueta adherida la indicacién “consumir preferentemente antes del” sequido
del dia en que se cumple una afno desde su envasado.

El producto debe conservarse en un lugar fresco y protegido de la luz solar directa.

8. ETIQUETADO

Los envases iran etiquetados de acuerdo al Real Decreto 1334/1999, de 31 de julio, por el que se
aprueba la norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios, y
sus posteriores modificaciones, asi como el Reglamento (UE) 1169/2011 del 25 de Octubre de
2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor y sus posteriores modificaciones.

Cada envase va correctamente etiquetado, donde se especifica:
Identificacién y direccion del fabricante o envasador.
Denominacion del producto.

Categoria.

Lote.

Peso neto escurrido.

Fecha de fabricacion.

Fecha de consumo preferente.

Lista de ingredientes

Declaracién de alérgenos

Informacién nutricional
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9. VALOR NUTRICIONAL

La informacién nutricional por cada 100 gramos de producto es la siguiente:

INFORMACION NUTRICIONAL POR
CADA 100 g
V alor energético | 767 kJ/186 kcal
Grasas 18,79
de las cuales:
Saturadas 319
Hidratos de| 3,0g
Carbono
de los cuales:
Azlcares 0049
Proteinas 1,449
Fibra 4,49
Sal 309

10. ALERGENOS

Lista de alérgenos mas comunes que puede contener el producto:

ALERGENO

SI/NO

Cereales con gluten o productos derivados

NO

Crustaceos o productos derivados

NO

Huevos o productos derivados

NO

Pescado o productos derivados

NO

Cacahuetes productos derivados

NO

Soja o productos derivados

NO

L eche o productos derivados

NO

Frutos secos o derivados

NO

A pio o productos derivados

NO

Mostaza o productos derivados

NO

Sésamo o productos derivados

NO

Diéxido de azufre (concentraciones mayores de 10 mg/kg) NO*

Altramuces o productos derivados

NO

Moluscos o productos derivados

NO

* Puede contener trazas de dioxido de azufre

11. ORGANISMOS MODIFICADOS GENETICAMENTE

Los productos de esta Ficha Técnica no contienen organismos modificados genéticamente.
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12. COMPATIBILIDAD DE DIETAS

El producto es compatible con las siguientes dietas:
X Celiaca

Ovolactovegetariana

Vegetariana estricta

Musulmana

Judia

XX XX

13. ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

El producto una vez paletizado y flejado se conserva en los almacenes de ACEITUNAS JUANFRA
S.L en condiciones adecuadas. El producto se transporta en camiones de forma paletizada.

14. LEGISLACION ESPECIFICA

Real Decreto 679/2016, de 16 de diciembre, por el que se establece la norma de calidad de las
aceitunas de mesa.

15. DOCUMENTOS DE REFERENCIA
Norma del Codex para las Aceitunas de Mesa. Codex Stan 66-1981

Norma comercial aplicable a las aceitunas de mesa COI/OT/NC n°1 diciembre 2004 del Consejo
Oleicola Internacional.



